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Kawa - Herbata - Lemoniada

GRATIS

D
%

SNIADANIA

Polskie
Polish style

15z}

Jajecznica z 3 jaj / boczek

/ cebula / tosty / salatka
winegret / ogorek / pomidory
cherry

3 Scrambled eggs / bacon /
onion / toast / vinaigrette salad
/ cucumber / cherry tomatoes

Angielskie 21z}

English style

Jajo sadzone / kielbaski
wieprzowe / boczek / fasola w
pomidorach / pieczarki / tosty
fried egg / pork sausages /
bacon / beans in tomatoes /
mushrooms / toast

Orientalne 25z1

Oriental style

3 pasty - baba ganoush /
humus / raita ogérkowa

/ grillowane baklazany /
grillowane pomidory/ goraca
bagietka

3 pastes - baba ganoush /
humus / cucumber raita /
grilled eggplant / grilled
tomatoes / hot baguette

Pancakes 12z}

Pancakes z sosem bananowym
i owocami sezonowymi
Pancakes with banana sauce
and seasonal fruits

BREAKFASTS

Indyjskie 15z}

Indian style

Shakshuka — 3 jaja / pomidory
/ ciecierzyca / papryka /
cebula / czosnek / kmin
Shakshuka - 3 eggs / tomatoes
/ chickpeas / peppers / onion /
garlic / cumin

Amerykanskie 21z}
American style

Club sandwich z kurczakiem /
boczek / ogérek konserwowy
/ majonez / jajecznica /
salatka winegret / ogorek /
pomidory cherry

Club sandwich with chicken

/ bacon / pickled cucumber /
mayonnaise / scrambled eggs /
vinaigrette salad / cucumber /
cherry tomatoes

Francuskie 28z}

French style

Twarozek z rzodkiewka / tosos
wedzony / awokado / bagietka
/ salatka winegret / ogorek /
pomidory cherry

Cottage cheese with radish /
smoked salmon / avocado /
baguette / vinaigrette salad /
cucumber / cherry tomatoes

Owsilanka

Porridge s

Mleko lub soja / owoce /
orzechy wloskie
Milk or soy / fruit / walnuts

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!

Wloskie

[talian style

28z}

Calzione 2 sztuki / twarozek /
czekolada / powidla morelowe
Calzione 2 pieces / cottage
cheese / chocolate / apricot jam

Holenderskie 21z}

Dutch style

2 tosty / boczek / ser /
pomidor / jaja poche / sos
koperkowy / salatka winegret /
ogorek / pomidory cherry

2 toasts / bacon / cheese /
tomato / poche eggs / dill sauce
/ vinaigrette salad / cucumber /
cherry tomatoes

Omlet 19z}

Omelette

Omlet z 3 jaj / szynka /
pieczarki / szpinak / czerwona
cebula / satatka winegret /
ogorek / pomidory cherry /
pieczywo / masto

Omelette 3 eggs / ham /
mushrooms / spinach / red
onion / vinaigrette salad /
cucumber / cherry tomatoes /
bread / butter

Nalesnik z 12z}

serem 1 owocami
Pancake with
cottage cheese and
fruits

We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



BURGERY

BURGERS

Klasyczny burger

Classic burger

Wolowina 100% / Ser / Rukola / Pomidor / Cebula / Majonez /
Frytki / Sos BBQ

Beef 100% / Cheese / Arugula / Tomato / Onion / Mayonnaise /
French Fries / BBQ sauce

Burger na ostro

Spicy burger

Wolowina 100% / Ser/ Jalapeno/ Rukola / Pomidor / Cebula /
Frytki / Sos BBQ

Beef 100% / Cheese / Jalapeno / Arugula / Tomato / Onion /
French Fries / BBQ sauce

Bekon burger

Bacon burger

Wolowina 100% / Boczek / Rukola / Pomidor / Cebula / Ser
Mimolette / Frytki / Sos BBQ

Beef 100% / Bacon / Arugula / Tomato / Onion / Mimolette
cheese / French Fries / BBQ sauce

Burger Wege z buraka
Wege beetroot burger

Buraki / Kasza Jaglana / Cukinia / Rukola/ Pomidor / Cebula /
Sos Balsamico/ Majonez / Frytki

Beetroot / Millet / Zucchini / Arugula / Tomato / Onion /
Balsamico Sauce / Mayonnaise / French Fries

@ 6 0 ©

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.
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KOKTAJLE

COCKTAILS

Orzezwilajacy
Refreshing

Natka pietruszki / cytryna / miéd
Parsley / lemon / honey

Regenerujacy
Regeneration

Buraki / marchew / jabtko / cytryna
Beetroot / carrot / apple / lemon

Odprezajacy
Relaxing

Mango / banan / limonka / jogurt / mleko kokosowe / miod
Mango / banana / lime / yogurt / coconut milk / honey

Witalizujacy

Vitalizing

Ananas / banan / mleko kokosowe / cytryna
Pineapple / banana /coconut milk /lemon

Wzmacniajacy
Strengthening

Truskawki / banan / cytryna / mleko sojowe / miod
Strawberries / banana / lemon / soy milk / honey

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.

© 060060



Zaprasza,mx
na promocje’!

Whisky, wino, piwo, wodka, Prosecco za 1 2%
do kazdego zamOwionego dania 2 karty menu!
ZamoOw sobie t0 na ¢o masz ochote do jedzenis,

a wybrany alkonol dostaniesz za 1 21

*Promocja ograniczona w czasie, regulamin dostepny w restauracji

+48 517 127 167

rezerwacje@kameralnarestauracja.pl
P.omercaty oo . |

ul. Mikols ja Kopernika 3,

00-367 Warszawa



Zakaski appetizers

Nozki wieprzowe i golonki w rosotowej galarecie z tartym chrzanem i cytryna oz}
Pork jelly with horseradish and lemon

Sledz w oleju 1271
Herring in oil

Sledz po kaszubsku z cebulka i papryka w pomidorach 15z}
»Kashubian” style herring with onions and peppers in tomatoes

Sledz pod $mietanowa pierzynka 15z}
Herring in cream

Sledz w zalewie octowej na salatce z burakiem, jablkiem i cebula 15z1
Herring in vinegar with beetroot, apple and onion salad

Tradycyjny tatar wolowy z marynatami 247}

Traditional beef tartar with marinades

Cieple zakqski hot appetizers

Placki ziemniaczane z kokilka kwasnej smietany i szczypiorkiem 1271}
Potato pancakes with sour cream and chive

Watrobka drobiowa z jablkiem i cebulka, podana na sosie z owocow lesnych 1271
Chicken liver with forest fruit sauce, apple and onion

Gorace kotleciki z mielonego dorsza z sosem tatarskim 15z}
Minced cod chops with tartar sauce

Ozorki wieprzowe w sosie chrzanowym 17z}
Pork tongues with horseradish sauce

Paski poledwiczki wieprzowej grillowane z pieczarkami i cebulka, podane na 17z}
pajdzie wiejskiego chleba z sosem pieczeniowym

Crilled pork tenderloin strips with mushrooms and onions, served on a slice of

country bread with gravy

Bliny gryczane z sosem tatarskim i wedzona makrela 297}
Buckwheat pancakes with tartar sauce and smoked mackerel

Maslane krewetki na bialym winie z czosnkiem, cebulka i natka pietruszki 30z}

Butter shrimps in white wine with garlic, onion and parsley

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



ZUpYy soups

Tradycyjny rosot z domowym makaronem, siekana marchewka i natka pietruszki
Traditional chicken soup with homemade noodles, chopped carrots and parsley

Gulaszowa wolowa
Goulash beef soup

Czerwony barszcz z miesnym krokietem
Red borscht with meat croquette

Flaki po warszawsku z pulpecikami
“Warsaw” style tripe soup with meatballs

Staropolski zur na wedzonych zebrach z jajem i biala kietbasa

Old Polish sour soup with sausage and egg

Salatki salads

Salatka Cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami i parmezanem
Caesar salad with grilled chicken, croutons and Parmesan cheese

Gorace grillowane warzywa, podane z pesto, kurczakiem i rukola
Crilled vegetables served with chicken, pesto and rocket salad

Satatka z pieczona kaczka i gruszka marynowana w czerwonym winie
Roast duck salad with pear marinated in red wine

Salatka z burakami, serem feta i pestkami stonecznika
Salad with beetroot, feta cheese and sunflower

Suszone pomidory, oliwki, karczochy, pomidorki cherry i ser grana padano
na miksie salat z miodowym vinaigrette

Dried tomatoes, olives, artichokes, cherry tomatoes and grana cheese served
on a salad mix with honey vinaigrette

Pieczone bataty z feta, rukola i sosem balsamicznym, stonecznikiem z chili
Baked sweet potatoes with feta cheese, rocket salad
and balsamic sauce with sunflower and chili

Camembert z pieca na salatach, z prazonym jablkiem, orzechami wloskimi,
suszong zZurawing i miodowym vinaigrette

Baked camembert in with roasted apple, walnut, dried cranberry
and honey vinaigrette salad

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.

9z}

12z}

12z}

12z}
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25z}
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Pierogi dumplings

Pierogi z miesem 19z1
Dumplings with meat

Pierogi ruskie 1971
“Russian” style dumplings — cheese and potato

Pierogi ze szpinakiem i serem feta 19z}

Dumplings with spinach and feta cheese

Makarony pasta

Spaghetti aglio e olio z dodatkiem awokado, stonecznika i chili 2171
Spaghetti aglio e olio with avocado, sunflower and chili

Penne z kurczakiem, swiezym szpinakiem i suszonymi pomidorami, 247}
podane w sosie Smietanowym z dodatkiem bialego wina
Penne with chicken, fresh spinach and dried tomatoes served in cream

and white wine sauce

Ryby fish
Sandacz w sosie kaparowym z puree ziemniaczanym i satatka vinaigrette 497}

Zander with caper sauce, mashed potatoes and vinaigrette salad

Pstrag w calosci i bez osci, podany z pieczonymi ziemniakami i bukietem surowek 44}
Whole boneless trout, served with baked potatoes and a bouquet of salads

Halibut w sosie ziolowym na grillowanych warzywach z pieczonymi ziemniakami 59~}

Halibut in herb sauce with grilled vegetables and baked potatoes

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Dania gl()wne main Courses

Rumsztyk wieprzowy z duszong cebulka, 247}
z ziemniakami puree i zasmazanymi burakami
Pork rump steak with stewed onion, mashed potatoes and fried beetroot

Kotlet schabowy z koscia, podany z ziemniakami puree 277}
i ogorkiem pod smietanowq pierzynka
Pork chop with bone, served with mashed potatoes, cucumber and cream

Bryzol wolowy z pieczarkami, ziemniakami puree z salatka vinaigrette 2971
Beaten beef steak with mushrooms, mashed potatoes and vinaigrette salad

Poledwiczka wieprzowa grillowana z boczkiem, podana w sosie grzybowym, 3671
domowymi kopytkami i salatka vinaigrette

Grilled pork tenderloin with bacon, served in mushroom sauce, homemade potato
dumplings and vinaigrette salad

Zraz wolowy nadziewany boczkiem, cebulka i pieczarkami, 3671
podany w sosie wlasnym na gryczanej kaszy z ogorkiem kiszonym

Beef roulade stuffed with bacon, onion and mushrooms, served in gravy

on buckwheat groats with pickled cucumber

Policzki wolowe gotowane w sosie wlasnym z domowymi kopytkami 3871
i zasmazanymi burakami
Beef cheeks in gravy, homemade potato dumplings, fried beetroot

Konfitowana polowka kaczki z jabtkami, podana z kluskami slaskimi 497}
i zasmazanymi burakami
Confit half a duck with apples, served with Silesian dumplings and fried beetroot

Zebra wolowe duszone i zapiekane, podane z pieczonymi ziemniakami 52z}
i pieczonymi warzywami

Stewed and roasted beef ribs, served with baked potatoes and baked vegetables

Stek z poledwicy wolowej z sosem pieprzowym, ziemniakami opiekanymi 7571
i blanszowanym szpinakiem

Sirloin steak with pepper sauce, roasted potatoes and blanched spinach

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Desery desserts

Lody w trzech smakach z owocami i bitg smietang 122}
Ice cream in three flavors with fruit and whipped cream

Placki z jablkami i cukrem pudrem 12271
Pancakes with apples and powdered sugar

Domowa szarlotka 12z}
Homemade applepie

Creme brulee 12z}
Cream brulee

Domowy sernik 15z}
Homemade cheesecake

Tiramisu 15z%
Tiramisu

Menu dla dziec1 do lat 12 kids menu under 12 years

Rosolek z makaronem 77}
Chicken soup with noodles

Domowa pomidorowa 8z}
Homemade tomato soup

Panierowane fileciki z kurczaka z puree ziemniaczanym i mizeria 17z}
Breaded chicken fillets with mashed potatoes and cucumber salad

Burger wolowy z salatka i pomidorem podany z frytkami i ketchupem 247}

Beef burger with salad and tomato served with fries and ketchup

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Kawy coffe Herbaty tea

Espresso 6z} | Wybor herbat 8z}
Selection of teas / ask your waiter

Americano 7z} | Herbata zimowa (owoce / miod) 1471}
Winter tea with fruits and honey

Cappucino 8zt

Latte 10zt

Napoje bezalkoholowe non alcoholic beverages

Coca cola, cola cola zero, sprite, fanta, tonic (0,21) 6z}

Woda niegazowana / woda gazowana (0,331 lub 0,75]) 67} / 1271
Still water / sparking water (0,33I or 0,751)

Soki owocowe (0,21) 671
Fruit juices (0,21)

Swiezo wyciskane soki - pomaranczowy, grejfrutowy lub mix (0,21 lub 0,35)) 10z} / 15z1
Fresh juices - orange, grapefruit or mix (0,21 or 0,351

Lemoniada 8z
Lemonade
Lemoniada smakowa (ananas, arbuz, marakuja, mango, truskawka, zielony ogoérek) 12z}

Lemonade flavor (pineapple, watermelon, maracanga, mango, strawberry, green cucumber)

Oranzada (0,33]) 5z1
Lemonade

Burn (0,251) 9z}
Redbull (0,251) 12z}

Grzance mulled wine and beer

| Grzane piwo (0,51) 12z}
Mulled beer (0,51)

| Grzane wino (0,151) 127}
Mulled wine (0,151)

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Piwo beczkowe draft beer

| Tyskie Gronie (0,31) / (0,51) 5zt / 10zt

| Ksiazece Pszeniczne (0,31) / (0,51) 6zt / 12z}

Piwo butelkowe bootled beer

Kormoran Jasny (0,51) 1221
Lager beer

Kormoran Ciemny (0,51) 12z%
Dark beer

Kormoran Swieze (0,51) 12z%
True unpasteurized lager beer

Kormoran ,,Warminskie Rewolucje” (0,51) 12z}
Malt beer

Kormoran Witbier (0,51) 15z1
Wheat beer

Kormoran American IPA (0,5]) 15z1

India Ale Pale

Kormoran Sliwka w piwie (0,51) 15z%
Plum in beer

Kormoran Wisnia w piwie (0,51) 1571
Cherry in beer

»PRIL’ Jasne niefiltrowane (0,51) 15z}
OId polish lager unfiltered beer

»PRL’ Pele filtrowane (0,51) 15z}
OId polish lager filtered beer

Ksiazece Czerwony Lager (0,5]) 12z}
Red lager beer

Pilsner Urquell (0,331) 13z1
Lager Beer

Lech Free (0,5]) 10z}
Alcohol Free Beer

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Miod pitny mead

Tréjniak ( 0,151 )

Dwojniak ( 0,151 )

Pottorak ( 0,151 )

Vodka 4cl/700cl

Wyborowa

Soplica

Luksusowa

Zubréwka Czarna

Absolut

Finlandia

Baczewski

Chopin Rye

Chopin Potato

Belvedere

6zt / 99zt
7zt / 11921
8zl / 136zt
9z1 / 149zt
10zt / 159zt
10zt / 159zt
12zt / 199zt
12z} / 199z}
19zt / 320zt

19zt / 320zt

Vodka 4cl / 500cl

| Chlopska

10zt / 120z1

Polish mead, made using two units of water for each unit of honey (0,151

Polish mead, made using equal amounts of water and honey (0,150

Polish great mead, made using two units of honey for each unit of water (0,151)

Nalewk1 4cl
flavored vodka
Wisniowa
Cherry

Pigwowa
Quince

Cytrynowo miodowa
Lemon & Honey

Zubréwka Bison CGrass

Jagermaister

Sliwowica 72% (2 cl)
Slivovitz 72% (2cl)

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.

12z1

18z1

28zt

7z}

7z}

7z}

8z

10z}

10z}



Gin / rum / tequilla 4 cl

Seagram's 10z}
Havana Club 3 yo 14z}
Olmeca Silver / Gold 14z}
Bombay 18z}

Single malts 4c

Glenmorangie 10 yo 30zt
Taliskier 10 yo 30zt
Glenfiddich 15 yo 35zt
Ardbeg 10 yo 35zt

WhlSkY 4 cl bourbon Brandy 4cl cognac

Ballantine's 12z} Metaxa 5* 12z}

] 15z} Metaxa 7* 20z}
ameson

Jack Daniel's / 1871 Hennessy V.S 25zt

Jack Daniel's Honey

Jack Daniel's Gentelman Jack 20zt Ve rmouth 8C1

20z} Martini Bianco / Rosso / 10z}

Chivas 12 yo
Rosato / Extra Dry

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Klasyczne drinki cassic drinks

Caipirinha (cachaca / limonka / brazowy cukier) 16z1
Aperol Spritz (aperol / prosecco) 18z}
Daiquiri (rum / sweet & sour) 18z1
Mojito (rum / limonka / brazowy cukier / mieta) 18zt
Tequila Sunrise (tequila / sok pomaranczowy / grenadina) 20zt
Black Russian (wodka / kahlua) 20zt
White Russian (wodka / kahlua / smietanka) 20zt
Cuba Libre (rum, cola, limonka) 20z1
Margarita (tequila / triple sec / sour) 2271
Orgazm (amaretto, bailey's, kahlua) 22zt
Long Island Iced Tea (wodka / tequila / rum / gin / 287}

triple sec / coca — cola / sweet & sour)

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino house

i
A~

D’Vine Inzolia IGT terre siciliane

Rocznik: 2016
Pochodzenie: Wiochy
Region: Sicilia

Kolor: biale

Szczep: Inzolia
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Winogrona pochodza z chiodnych, nadmorskich wzgorz Sycylii, dajac
wino o armatach banana i ananasa, podkreslone delikatnymi nutami
cytrusow i kwiatow. Catosc tworzy przyjemne, mocno pachnacej bardzo
smaczne wino.

? 7z} azsm [i 427}

D’Vine Cabernet Sauvignon

Rocznik: 2016

Pochodzenie: Wilochy
Region: Sicilia

Kolor: czerwone

Szczep: Cabernet Sauvignon
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Wino z Sycylii, posiada zbalansowany smak czarnej porzeczki

i swiezych czerwonych owocdéw, dodatkowo stodka czeresnia i sliwka.
Wino o delikatnych, lekkich taninach i przyjemnym finiszu. Doskonate do
delikatnych mies i wedlin.

? 7z} azsm h 4271

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino musujape sparkling wine

COSTAROSS Gran Cuvee

Rocznik: NV
Pochodzenie: Wiochy
Apelacja: Veneto
Region: Veneto

Kolor: biale

Szczep: Clera
Wytrawnosé: Extra Dry
Pojemnosé: 750 ml

Gran Cuvee posiada aromaty swiezych owocow takich jak morela, brzoskwinia
i gruszka. Bardzo zywy mus i pozostajaca w ustach soczysta swiezosc.

Bardzo czysta i harmonijna paleta. Podawac jako aperitif, do dania gldwnego
lub przystawek z rybami I owocami morza. Serwowac¢ w temperaturze 7 do 9
stopni C.

® 1121 qsmy héézl

CALOGERA Prosecco DOC Extra dry

Rocznik: NV
Pochodzenie: Wiochy
Apelacja: DOC

Region: Veneto

Kolor: biale

Szczep: CGlera
Wytrawnosé: Extra Dry
Pojemnosé: 750 ml

Wino o jasnym limonkowym kolorze. Smakuje intensywnie aromatami

jabtka, brzoskwini i $wiezo scietych bialtych kwiatow, biatego bzu i irysow.
Mocno pachnace, posiadajace wyrazne i delikatne babelki. Wino pozostawia
musujacy finisz o smaku jabtek i dojrzatych brzoskwin. Serwowac¢ do owocow
morza, kurczaka lub cieleciny. Zawsze doskonaty wybor jako aperitif do
kazdego rodzaju jedzenia. Podawac¢ schlodzone w temperaturze 8-10 ° C.

h 96zt

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino biale white wine

Sol del Oro Sauvignon Blanc

Rocznik: 2017
e Pochodzenie: Chile
I/ Region: Central Valle
Szczep: Sauvignon Blanc
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Wino jasnozoéttego koloru. Posiada intensywny aromat cytruséw z nutami ziot i
delikatnym dotykiem mineralnosci. Na podniebieniu, doskonata naturalna kwasowosc¢
tworzy balans pomiedzy delikatng struktura, a czystym wykonczeniem. Odrobina

pokrzywy i agrestu. Doskonalte z drobiu, ryb i owocow morza.

? 10zt aosmy [i 60zt

Piesporter

Rocznik: 2015

Kraj: Niemcy

Region: Mozela

Szczep: Riesling
Wytrawnos¢: Poltwytrawne
Pojemnos¢: 750 ml

Delikatny Riesling ze stonecznej Mozeli. Ztocisty kolor i intensywny zapach wina o
aromatach brzoskwini, moreli i miodu lipowego. Poniewaz jest to wino potwytrawne,

w ustach jest okragte i delikatnie stodkawe, bardzo dobrze balansowane swiezoscia
doskonatego Rieslinga. Wino owocowe, subtelne i bardzo przyjemne, najlepiej pi¢ je
bardzo mocno schiodzone solo lub jako aperitif.

? 14z} a2smn [i84Z]f

2 Luc Sauvignon Blanc

Rocznik: 2016

Pochodzenie: Nowa Zelandia
Region: Marlborough
Szczep: Sauvignon Blanc
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Wino reprezentuje wszystko co typowe dla Marlborough Sauvignon Blanc.
W spaniala intensywnos$¢ smakow i aromatéw, w szczegolnosci mnostwo nut

ananasa, agrestu i czarnego bzu z lekkimi nutami pokrzywy i przeciggajacym sie
cytrusowym wykonczeniem. Najlepiej smakuje z pieczonymi owocami morza,
wiosennymi warzywami i satatkami.

? 1921 wsm h 110z}

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino biale white wine

Vinho Verde Branco

Rocznik: N/V

Pochodzenie: Portugalia

Producent: Adega Guimaraes

Apelacja: Vinho Verde DOC Branco
Szczepy: Arinto, Azal, Loureiro, Trajadura

Wybrane szczepy podczas klasycznie poprowadzonej fermentacji, ze scistg kontrolg
temperatury i minimalnym dziataniem zewnetrznym daje nam owocowe i swieze
wino z aromatami gruszki, brzoskwini i kwiatéw. Wino lekkie i swieze, ze spora
iloscig przyjemnych babelkow.

[i 78zt

Terrame Fiano

Rocznik: 2016
Pochodzenie: Wilochy
Producent: Tenuta Giustini
Apelacja: 1.G.T. Salento
Region: Apulia

Szczepy: Fiano
Pojemnosé: 750 ml

Wino o delikatnym zotto-stomkowym kolorze. Grona sa zbierane z 20to letnich
krzewow w apelacji IGT Salento, co przeklada sie na skoncentrowany i intensywny
bukiet aromatéw swiezych kwiatow, brzoskwin i owocow tropikalnych. W ustach
wino jest odswiezajgce i eleganckie o smakach cytrusow, brzoskwin i gruszek. Wino
nalezy podawac schlodzone do 9 stopni C, najlepiej solo jako aperitif, do przystawek,
delikatnych letnich dan, ryb i owocoéw morza.

[i 108z1

Musso — Organic Chardonnay

Rocznik: 2017

Pochodzenie: Hiszpania

Producent: Casa Rojo

Region: Vinos de la Tierra de Castilla
Szczep: Chardonnay

Charakter: Wytrawne

Pojemnosé: 750 ml

Wino organiczne, ekologiczne, weganskie

Wino posiada piekny jasno zotty kolor z nutami ztota. Na nosie wino pokazuje aromat
gruszek, bialtych kwiatow, brzoskwini i owocoéw tropikalnych. Na podniebieniu wino
jest miekkie i delikatne ze swiezym i czystym finishem. To 100% Chardonnay.
Pasuje do skorupiakow i ryb, cho¢ bedzie super takze z pizza.

[i 110zt

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino biale white wine

A Illuminato, Fiano

Rocznik: 2016
Pochodzenie: Wilochy
Producent: Tenuta Giustini
Apelacja: 1.G.T. Salento
Region: Apulia

Szczepy: Fiano
Pojemnosé: 750 ml

To bardzo intensywnie pachngce wino o bukiecie biatych kwiatow, swiezych
brzoskwin i cytruséw, jest recznie zbierane z 35cio letnich krzewow. W ustach
harmonijne i od$wiezajace, owocowe i intensywne. Podawac¢ schtodzone do 9 stopni

Celsjusza, do przystawek, owocow morza lub jako aperitif.

[i 140z}

Wino rozowe rose wine

Vinho Verde Rose

Rocznik: N/V

Pochodzenie: Portugalia

Producent: Adega Guimaraes

Apelacja: Vinho Verde DOC Rose

Szczepy: Borracal, Espadeiro, Padeiro, Vinhao
Pojemnosé: 750 ml

Specijalnie dobrany kupaz lokalnych szczepow, po delikatnym procesie fermentacii i
filtracji daje nam $wieze i owocowe wino z aromatami truskawki, poziomki i maliny.
Duza ilo$¢ babelkow i rzeski, odswiezajacy finisz.
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Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino czerwone red wine

Sol del Oro Merlot

Rocznik: 2015

Pochodzenie: Chile

Region: Central Valle

Szczep: Merlot

Wytrawnosé: Wytrawne

Charakter: Tresciwe i skoncentrowane
Pojemnosé: 750 ml

Wino pachnie swiezymi czerwonymi owocami, takimi jak wisnie, porzeczki i sliwki.
Z natury delikatne i eleganckie. Miekkie taniny i niska kwasowos¢ powoduja, ze jest
to bardzo przyjemne wino zaréwno do picia solo jak i jedzenia. Do drobiu, tatara i

grillowanych ryb.

® 102t wsmy h 60zt

Calle Real Reserva

Rocznik: 2012

Pochodzenie: Hiszpania

Producent: Bodegas Navarro Lopez
Apelacja: Reserva, D.O. Valdepenas
Region: Valdeperfias

Szczep: Tempranillo

Wytrawnos¢: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

!!!E‘%

Intensywny czerwony rubinowy kolor z pieknymi ceglastymi refleksami. Gladkie

i kompleksowe w zapachu. W ustach mocno waniliowe ze smakiem swiezych,
ciemnych owocéw. Dobrze komponuje sie z jagniecina, potrawami BBQ, z opartymi
na warzywach zapiekankami lub dojrzatymi serami. To piecioletnie wino doskonale
nadaje sie do prostego obiadu jak i codziennej degustaciji.

f 12z} a25m) [i7225|1

Terrame Primitivo

Rocznik: 2016
Pochodzenie: Wiochy
Producent: Tenuta Giustini
Apelacja: I.G.T. Salento
Region: Apulia

Szczep: Primitivo
Pojemnosé: 750 ml

Wino o glebokim rubinowym kolorze, zbierane z 20to letnich krzewow Primitivo.
W nosie mozna poczuc¢ aromaty dojrzatych, ale rownoczesnie swiezych, ciemnych

owocow, czeresni, sliwki i porzeczki. Ciekawostka sg aromaty roslinno-kwiatowe.
To przyjemne i owocowe wino w ustach jest pelne i eleganckie. Posiada delikatne,
stodkie taniny, jest zbalansowane i okragte. Podawac¢ w temperaturze 18 stopni C do
wedlin, salami, serow, a nawet salatek. Réwnie dobre solo.

® 182t wsm [i 108zt

Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino czerwone red wine

Butchers Block Malbec

Rocznik: 2015
Pochodzenie: Argentyna
Region: Mendoza
Szczep: Malbec
Zawartos¢ alko.: 13,5%
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Dobrze wywazone, bogate wino o smakach swiezej wisni, malin i jezyny. Wino

z bardzo zywa kwasowoscig i dobrg budowa. Réwnoczesnie pozostaje czyste i
skoncentrowane z tagodnymi nutami debu, mineralnosci i przypraw. Bardzo duzo
dojrzalej czeresni i odrobina aromatu krowiej skory. Wino posiada dtugi owocowy
finisz. Podawa¢ w temperaturze 16-18 ° C.

[i 100z}
Butchers Block Shiraz

Rocznik: 2013
Pochodzenie: Australia
Region: Coonawarra
Szczep: Shiraz
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Wino ma gieboki czerwony kolor. Nos o armacie jezyn i lukreciji z nutami tluczonego
czarnego pieprzu i eukaliptusa. Na jezyku rozwija sie bardzo bogato, przyprawy

i dojrzate ciemne owoce — czeresnia i ciemna sliwka. Dodatkowo zaokraglone
miekkimi taninami, ktére pozwalajg wyczuc¢ dtugi owocowy finisz.

h 100zt

Musso — Organic Pinot Noir

Rocznik: 2017

Pochodzenie: Hiszpania

Producent: Casa Rojo

Region: Vinos de la Tierra de Castilla
Szczep: Pinot Noir

Charakter: Wytrawne

Pojemnosé: 750 ml

Wino organiczne, ekologiczne, weganskie

Piekny czerwony kolor dojrzatych malin, to wino prezentuje przyjemne aromaty
truskawek, czerwonych jagod, czekolady i stodkich przypraw. U ustach otwiera sie

czerwonymi owocami, suszone sliwki i pieczone jezyny. Swieze i eleganckie wino

z lagodng taning, ktéra da mu dlugowiecznos¢ w przysztosci. 100% Pinot Noir. Picie
tego wina z gorskimi kozicami bytoby wskazane, ale spozycie go pod dobry makaron
tez bedzie miato swoje plusy..
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Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino czerwone red wine

2 Luc Pinot Noir

Rocznik: 2015

Pochodzenie: Nowa Zelandia
Region: Marlborough
Szczep: Pinot Noir
Wytrawnosé: Wytrawne
Pojemnosé: 750 ml

Pierwsze skrzypce grajag owoce sliwki i czarnej wisni, dodatkowo aromaty anyzu
i przypraw. Pieprz, ziemia i skora. Do tego platki rozy i fiotki. Niezbyt ciezkie,
delikatne i dojrzale taniny zapewniajg jedwabista i okragla strukture wina. Bogate
i zrownowazone, doskonalty okaz Nowej Zelandii. Do picia solo jak i z miesem,
makaronem lub innym pelnym smaku daniem.

[i 130zt

Patu

Rocznik: 2016
Pochodzenie: Wilochy
Producent: Tenuta Giustini
Apelacja: 1.G.T. Salento
Region: Apulia

Kolor: Czerwone

Szczepy: Primitivo
Pojemnosé: 750 ml

GCteboki rubinowy kolor wina, ktéorego grona zbierane sa recznie z 40sto letnich

krzewow. W nosie duzo czerwonych oraz ciemnych porzeczek i czeresni. W ustach
duze, pelne, owocowe. Stodkie taniny i pelne ciato nadaja mu diugi i gesty finisz.
Najlepiej smakuje z grillowanymi lub pieczonymi miesiwami, wedlinami, starymi
serami i salami.
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Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino slodkie sweet wine

ie Vina Cecilia Rosado

Rocznik: NV
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Valencia
Szczep: Moscatel
Kolor: rézowe
Wytrawnosé: stodkie
Pojemnosé: 750 ml

Uwodzicielski Muscat z niewielkim dodatkiem Garnachy tworzg swieze,
aromatyczne wino o naturalnej niskiej zawartosci alkoholu i przepysznej, owocowej
stodyczy. Dzieki swojej lekkosci trunek ten swietnie sprawdza sie jako wino
tarasowe, a takze jako aperitif oraz dodatek do satatek, makaronéw, grillowanych
krewetek, 1zejszych pikantnych dan z drobiu, serow oraz owocowych deserow.
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Vina Cecilia Blanco

Rocznik: NV
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Valencia
Szczep: Moscatel
Kolor: biate
Wytrawnos¢: stodkie
Pojemnosé: 750 ml

Subtelnie musujgcy, uwodzicielski muskat o bardzo niskiej zawartosci alkoholu.
Dzieki swojej lekkosci swietnie sprawdza sie jako wino tarasowe. Doskonate do

przystawek, ryb, owocoéw morza, deserow i serow plesniowych. Warto réwniez
skosztowac¢ w towarzystwie pizzy, makaronow i salatek.

Y 15z} aosm [i 90z1

Amatista Tinto

Rocznik: NV
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Valencia
Szczep: Moscatel
Kolor: czerwone
Wytrawnos¢: potstodkie
Pojemnosé: 750 ml

Swieze, niezobowigzujace wino frizzante powstale z niezwykle aromatycznego

Muscatu z niewielkim dodatkiem Tempranillo. W nosie odkryjemy akcenty
soczystych, czerwonych owocoéw pestkowych z dodatkiem niuansow kwiatowych.
Doskonaty kompan salatek, makaronéw, pizzy, serow oraz potraw z grilla.
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Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.



Wino slodkie sweet wine

Cabeco dos Corvos Branco

Rocznik: NV

Pochodzenie: Portugalia
Region: Setubal

Szczep: Arinto, Fernao Pires
Kolor: biale

Wytrawnosé: potstodkie
Pojemnosé: 750 ml

Mieszanka regionalnych, unikalnych szczepow. W bukiecie aromaty cytruséw,
biatych kwiatow z przewaga kwitnacej lipy i soczystej brzoskwini. W smaku swieze
i harmonijne, pelne eleganckiej, wyraznej stodyczy owocu z lekka kwasowoscia.
Znakomite nie tylko do deserdéw, ale i pikantnych dan kuchni azjatyckiej oraz

OWOCOW ImMOorza.
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Vina Cecilia Blanco

Rocznik: NV

Pochodzenie: Portugalia
Region: Setubal

Szczep: Castelao, Aragonez
Kolor: czerwone
Wytrawnosé: potstodkie
Pojemnosé: 750 ml

Mieszanka regionalnych, unikalnych szczepow. W aromacie odkryjemy bogactwo
czerwonych owocow jagodowych przyproszonych odrobing przypraw. Na
podniebieniu miekkie, z wyczuwalnym dojrzatym w stoncu, soczystym owocem
otulonym gtadkim garbnikiem. Wyborne nie tylko do deseréw, ale réwniez miesnych

dan w towarzystwie suszonych owocow.
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Do rachunku od 6 oséb doliczamy 10% serwisu!
We add a service charge of 10% for table of 6 people and above.
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Marek Hiasko
Prozail

rozaiki scenarzysta filmowy

Roman Polanski
Redyser, scenarzysta i aktor

ieszka Osiecka
iyser dziennikarka

Pisarka, rez

Zdzistaw Maklakiewicz
' Aktor filmowy i teatralny
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HISTORIA KAMERALNE]

JEDNA Z NAJBARDZIE] KULTOWYCH
RESTAURAC]T W WARSZAWIE

Restauracja, ktora siega swojg tradycja powojennej Warszawy to
witasnie Kameralna. Od wielu lat cieszy sie niestabngcym powodzeniem
wsrod mieszkancow Stolicy.

Leopold Tyrmand, Marek Htasko, Janusz Gtowacki, Roman Polanski,
Edward Stachura czy Agnieszka Osiecka prowadzili tutaj zagorzate
dyskusje natemat zyciai literartury. Bo gdzie jak nie tutaj, w restauracji
Rameralna, przy dobrej wddce i zakaskach, mozna byto nadaé koloru
PRLowskiej szarosci. Kazdy chciat sie tutaj znalezé, potanczyé na
dancingu i zakosztowaé Roniaku z “potudniowymi owocami”, czyli
wodRi z dwoma ogorkami.

Na Rulturalnej mapie Warszawy ponownie znalazta sie restauracja
Rameralna na Ropernika 3, kuszac swoich gosci wielkim czerwonym

neonem.

ldac za duchem tradycji, Razdy powinien to miejsce odwiedzié.

ONE OF THE MOST CULT
RESTAURANTS IN WARSAW

The restaurant, the orgin of witch goes back to the tradition of the
post-war period in Warsaw it is just Kameralna. For many years it has
successfully been popular among the residents of the capital.

Leopold Tyrmand, Marek Htasko, Janusz Gtowacki, Roman Polanski,
Edward Stachura czy Agnieszka Osiecka have led herefierce discussions
on life and literature. Because, it is just here, in Kameralna restaurant,
where while having vodka and an appetiser, you could add some colour
to the dullness of PRL. Everyone wanted to find himself here, to dance
at the dancing and to taste a cognac with citrus fruits that is vodka with
two cucumbers.

On the cultural map of Warsaw, Kameralna restaurant has appeared
again at Copernicus Street 3, temting its guests with a big red neon.

Following the spirit tradition, everyone should visit this place.

+48 517127167
+48 22 828 00 30

biuro@kameralnarestauracja.pl
rezerwacje@Rameralnarestauracja.pl

www.Rameralnarestauracja.pl



